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Dessert : Crumble de pommes et poires

Ingrédients - Pour 6 personnes

e 500g de pommes e 509 de cassonade
e 5009 de poires e 25g d’amandes effilées
e 1209 de farine e 259 de noisettes
e 60g de beurre
Réalisation

1. Concasser grossieérement les noisettes.
2. Laver, éplucher et couper les pommes et les poires en cubes

3. Couper le beurre en petits morceaux, incorporer la cassonade, la farine, les noisettes
et les amandes. Travaliller la pate du bout des doigts pour avoir I'effet crumble

4. Mettre les fruits au fond d’un plat, recouvrir de crumble

5. Faire cuire 20-25min a 180° jusqu’a ce que ce soit doré
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